
 

MENÚ REYES 2026 
​  
 

​ ​ PRIMEROS 
​ ​  

Burratina de búfala con rúcula, tomate cassé y aceite de albahaca 

Flor de alcachofa con yema de huevo, jamón ibérico, virutas de parmesano y aceite de trufa  

Esqueixada de bacalao con tomate natural, cebolla dulce y olivada 

​ ​ Crema de marisco con trocitos de rape y gamba   

​ ​ ‘Escudella’ catalana hecha a fuego lento con galets y su carne de cocido 

​ ​ Canelones caseros de carne con bechamel 

Gulas al ajillo con gambas y un toque de picante 

Mejillones gallegos al vapor 

Crema de boletus con huevo poché y virutas de jamón ibérico 

Carpaccio de solomillo de ternera con virutas de parmesano 

​ ​ Raviolis de boletus y parmesano con crema de trufa negra 

Tartar de atún yellowfin con aguacate, tomate, sésamo y aceite con soja 
​ ​  

​ ​ SEGUNDOS 
​ ​ ​  

Bacalao de Islandia confitado con ajitos i parmentier de patata 

Merluza rebozada con crema de espinacas 
Atún yellowfin cortado a dados con cebolla confitada y nuestra salsa con base de soja  
Tataki de atún yellowfin con sésamo y su salsa​  

Lomo de salmón noruego con salsa de mango y arroz salteado con sésamo 

Calamares de Arenys  a la plancha 

Tartar de solomillo de ternera con patatas fritas 

Carrilleras de cerdo ibérico rustidas al forn​  
Chuletón de ternera nacional  +600g      [Supl.  5,00€) 

Rabo de toro guisado con su salsa 

Butifarra de payés con patatas fritas o alubias  

Cochinillo de Segovia confitado y deshuesado 

Entrecot de ternera +350g 

Meloso de ternera con cremoso de patata  

Cordero lechal rustida al horno   
​ ​  

​ ​ POSTRES 
Crema catalana quemada 

Coulant de chocolate con helado de vainilla 

NY Cheesecake con coulis de frutos rojos 

Helado de turrón 

Yogurt natural con coulis de frutos rojos 

Tiramisú 

'Borracho' con helado de vainilla y coulis de frutos rojos 

Requesón con miel y almendras 

Arroz con leche 

Tarta santiago con Meus Amores 

Tortellet o cardinal de nata con chocolate caliente 
​ ​  

BEBIDAS 
​ ​  

Agua mineral - Refresco - Cerveza 

Vino blanco, rosado, tinto o turbio 

Cava Brut Nature   [con los postres] 


